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Bevolkerung und Jahr 9 kg Seifenmaterial; Gesamter- 
zeugung jahrlich 600 000 t, hiervon etwa 60 000 t Toilette-, 
270000 t Kern-, 270000 t Schmierseife und Seifenpulver 
bei einem AusfuhriiberschuB von nicht ganz 6 Mill. M.), 
so scheint doch sowohl absolut wie relativ die Erzeugung 
im Riickgang begriffen zu sein. Genaue Zahlen lassen 
sich schwer feststellen, man ist auf Schatzungen der indu- 
striellen Kreise angewiesen; diese belaufen sich zwischen 
24000 und 40000 t Toilette-, 160-200000 t Kern- und 
etwa die gleiche Menge Schmierseife und Seifenpulver, 
insgesamt also 350-450000 t jahrlich. Danach kame auf 
den Kopf der Bevolkerung nur mehr 6-71/2 kg, wobei 
mir die Maximalschatzungszahlen wiederum etwas zu 
hoch erscheinen. Die amtliche Statistik iiber den Aui3en- 
handel Deutschlands im Jahre 1923 s6) weist folgende 
vergleichsweise hohe Zahlen aus: Einfuhr von Schmier- 
seife u. dg!. etwa I00 t, feste Seifen (Kernseifen) 50 t. 
Gehrauchs-(offenhar gemeint sind Toilette-)seifen 80 t, 
dagegen eine Ausfuhr (in der gleichen Reihenfolge) 
von 1900 t bzw. 1100 t bzw. 6270 t. Danach ware der 
AusfuhriiberschuB angenahert, umgerechnet in Gold- 
mark, etwas iiber 7 Mill. M. gewesen. Hierbei ist an- 
genommen, daB die Falrturierung ins Ausland, was wohl 
in den meisten Fallen zutreffen diirfte, in wertbestan- 
diger Valuta erfolgt ist. Vermutlich aber diirfte in] 
heurigen Jahre der Export ein bedeutend geringerer sein, 
weil wir uns nicht mehr ans Ausland ,,ausverkaufen". 

Immerhin zeigen diese Zahlen, dafi die Ausfuhr von 
Seifen aus Deutschland nicht so iiberwaltigend groi3 ist, 
wie es sich vielleicht fernerstehende Kreise vorstellen; 
nach diesem amtlichen Ausweis haben im ganzen im 
Jahre 1923 taglich insgesamt nicht einmal drei Waggons 
die deutsche Grenze uberschritten; manche Tonne mag 
allerdings unerfaBt von der Statistik den Weg durch das 
,,T,och im Westen" gefunden haben. [A. 167.1 

Neue Wege in der Leim- und Gelatine- 
industri e. 

Auf der Rostocker Hauptversammlung in der Fachgruppe fur 
Fettchemie vorgetragen 

von Direktor Dr. H. STADLINGER, Berlin. 
Mitteilung aus dem Forschungslaboratorium der Aktiengesell- 
schaft fur chemische Produkte vorm. H. S c h e i d e m a n  d e 1 ,  

Berlin. 
(Eingeg. 17.16. 1924.) 

Die Erzeugung des Leimes und der Gelatine vollzieht 
sich in folgenden drei Hauptoperationen: Vorbehandlung 
der Rohstoffe, Herauslosen des Glutins aus den Roh- 
stoffen, tiberfiihren der Sude in den trockenen Zustand. 
Wahrend sich die beiden zuerst erwahnten Arbeitsgange 
hauptsachlich unter Anwendung moderner technischer 
GroBapparatur mit verhaltnismafiig sehr geringer Hand- 
arbeit abspielen, bedingt der dritte Vorgang in seiner 
weitaus gebrauchlichsten Form, der Erzeugung von Leim- 
und Gelatine t a f e 1 n auch heute noch eine betrachtliche 
Menge von H a n d a r b e i t .  So ist es denn nicht ver- 
wunderlich, wenn gerade diese Verarbeitungsphase auch 
jetzt noch als recht umsfandlich empfunden wird. 

Sie birgt aber auch noch andere, recht wesentliche 
Nachteile in sich. 

Der Vorgang des Gelatinierens und Trocknens typi- 
scher K o l l o i d e ,  s o a u c h v o n L e i m u n d G e l a t i n e ,  
ist ein recht wenig geklartes Grundproblem der Kolloid- 
chemie. Solange hieriiber noch eine wissenschaftliche 
Unklarheit besteht, darf man sich daher nicht wundern, 

5 8 )  Ch.-Ztg. 1924, 34. 

wenn die Praxis zunachst noch rein empirisch, lediglich 
unter Beachtung erfahrungsmafiiger Grundregeln arbeitet. 

Dazu kommt weiter, dai3 Leim und Gelatine wahrend 
des Gelatinierens den giinstigsten Nahrboden ftir Bak- 
terien und Schimmelpilze, jene Kleinwesen darstellen, 
die durch ihre LebensauDerung schon in kurzer Zeit 
empfindliche Qualitatsverringerung herbeifuhren konnen. 

Wohl vermag man durch Zusatz von antiseptischen 
Mitteln, ferner durch Anwendung von Kiihlwasser und 
Kiihlluft solche Wirkungen bis zu einem gewissen Grade 
herabzumindern, immerhin sind diese MaDregeln keine 
unfehlbaren. Dies ist leicht begreiflich, denn solche 
Hilfsmittel beeintrachtigen wohl das Wachstum der 
Mikroorganismen, zerstoren aher nicht immer deren 
Fermente. 

Gelang es somit auch im Laufe der Jahre, allmiihlich 
die Anfangsphasen der Leim- und Gelatineerzeugung SO 
zu entwickeln, um ziemlich gleichartige L o s u n g e n 
von Leim und Gelatine, ,,Briihen", ,,Sude", zu erhalten, 
so blieb doch immer das Ubel bestehen, dai3 sich diese 
wahrend des G e l a t i n i e r e n s  und T r o c k n e n s  
manchmal ganz verschiedenartig verandern. 

Es ist daher leicht verstandlich, wenn die Industrie 
fortgesetzt nach neuen Wegen suchte, um eine moglichst 
w e i t g e h e n d e  K i i r z u n g  der Z e i t d a u e r ,  die 
z w i s c h e n  der g u f i f e r t i g e n  B r i i h e  und dem 
g e b r a  u c h s f e r t i g  e n E n d  e r z e  u g n i  s liegt, her- 
Feizufiihren. 

Durch Anwendungvon K ii h l  w a s s e r oder K ii h 1 - 
l u f  t beim Gelatinieren und durch Einiuhrung der 
K a n a 1 t r o c k n u n g statt der Freilufttrocknung wurde 
dieser Vorgang gegeniiber vergangenen Jahrzehnten 
wesentlich verkiirzt. Immerhin umfaf3t er dergestalt 
beim Leim, je nach Dicke der Tafeln, noch etwa 
2-3 Wochen, und jeder Fachmann we& dafj in 
dieser langen Zeit recht unliebsame VeranQerungen 
an dem his dahin sorgflltig hergestellten Erzeug- 
nis eintreten konnen. Ich verweise nur auf den 
iiblen Einflui3 andauernder Hitze oder Gewitterschwule, 
die selbst die beste Ware binnen kurzem betraohtlich zu 
verschlechtern vermogen. 

In diesem Bestreben nach Verkiirzung der Trocken- 
dauer gelangte man zunachst zur T r o m m e 1 trocknung 
und Z e r s t a u b u n g s trocknung, die zweifellos eine 
radikale Zeitverminderung auf Minuten, ja sogar Sekun- 
den ergeben. Beiden Verfahren wohnt jedoch der Nach- 
teil inne, dai3 die Fertigerzeugnisse eine von Leim oder 
Gelatine a u i j e r l i c h  r e c h t  a b w e i c h e n d e  Be- 
schaffenheit erhalten. Namentlich bei den Pulvern ist das 
kennzeichnende glasige, glanzende, hornartige Aussehen 
des Leimes und der Gelatine vollstiindig verschwunden, so 
dafi Verfalschungen mit wertlosen Zusatzen nicht mehr 
durch das blofie Auge, sondern lediglich auf dem Wege 
d w  chemischen Analyse erkennbar sind. Beriicksichtigt 
man weiter, daD die P u l v e r ,  zumal jene, die durch 
Zerstaubung gewonnen sind, durch ihr auflerordentlich 
groi3es Volumen vie1 Raum einnehmen und daher einen 
Mehraufwand an kostspieliger Verpackung erfordern, 
dai3 sie ferner bei langerem Verweilen in feuchter Luft 
zum Zusammenbacken neigen, und dai3 sie auDerdem 
beim unvorsichtigen Anteigen mit Wasser schwerlosliche 
Klumpen ergeben, so wird es verstandlich, wenn diese 
Verbrauchsform bei den Kaufern, selbst unter Lieferung 
hester Qualitaten, vielfach Migtrauen oder gar Ablehnung 
fand. Die Leirn- und Ge?atineindustrie stand daher vor 
dem Dilemma, entweder an der alten Tafelform mit all 
ihren Nachteilen festzuhalten oder die Schwierigkeiten 
beim Verkanf der anders geformten Ware zu iiberwinden. 
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Unter diesen Umstiinden diirfte eine n e u e D a r - 
b i e  t u n g s f o r  m des Leimes und der Gelatine, die 
alle bisherigen Fehler mit einem Schlage beseitigt, ge- 
eignet sein, das Interesse der Fachwelt zu erwecken. 

Nach jahrelangen Versuchen ist es der A k t i e n -  
g e s e l l s c h a f t  f u r  c h e m i s c h e  P r o d u k t e  
v o r m .  H. S c h e i d e m a n d e l ,  B e r l i n ,  gelungen, 
L e i m und G e 1 a t i n  e in Form von perlenformig er- 
starrten T r 8 p f c h e n herzustellen, die ich im folgenden 
ihrer Form wegen als ,,Perlen" bezeichnen will. 

Diese P e r 1 e n werden dadurch gewonnen, dai3 man 
Leim- oder Gelatinebriihen durch feine dffnungen in 

Fig. 1. Leimperlen. 

ein flussiges oder gasformiges Medium einfallen laBt. 
Beim Durchfallen formen sich die Tropfen infolge der 
Oberflachenspannung zu perlenahnlichen Rotationskor- 
pern. Durch verschiedenartige Einstellung der in ihren 
Einzelheiten genau abgestimmten Apparatur und durch 
geeignete Auswahl der perlenbildenden Medien ist es 
moglich, Perlen verschiedenster Groh  zu erzeugen, vom 
feinsten Grief3 bis zu Perlen von etwa LinsengroBe. 

Durch Kiihlung dieses Mediums wird ferner erzielt, 
daS die Perlen dank ihrer Kleinheit schon wahrend des 
Durchfallens - also innerhalb weniger als einer Mi- 
nute - zugleich auch gelatinieren. Diese Kleinheit, 
oder richtiger gesagt, das groDe Verhaltnis von Ober- 
flache zu Rauminhalt ermoglicht es schliefilich, das Trock- 
lien binnen weniger Stunden durchzufuhren. Es wird 
somitder Vorgang des G e l a t i n i e r e n s  und T r o c k -  
n e n s  geniigend g e k i i r z t ,  um u n l i e b s a m e  V e r -  
a n d  e r u n g  e n des F e r t i g e r z e u g n i s s e s , ins- 
besondere e i n e n  A b b a u  des G l u t i n m o l e k i i l s  
zuverlassig hintanzuhalten. Die Q u a 1 i t a t  , die Leim 
oder Gelatine v o r der Perlenbildung besitzen, mui3 in- 
folgedessen bei den gebrauchsfertigen P e r 1 e n unver- 
andert w i e d e r z u f i n d e n  sein. 

Mit dieser Wahrung der Qualitat bringt die Ver- 
kiirzung des Arbeitsvorganges auch noch eine wesent- 
liche Ersparnis an Arbeitskraft und Arbeitsraum mit sich. 
In Fortfall kommt kiinftig das Giei3en der Bruhen auf 
Leimtischen, das Schneiden der erstarrten Gallerte, das 
umstandliche Transportieren zu den Leimnetzen, das 
Auflegen auf die Leimnetze, das wochenlange Trocknen 

in den Kanalen, das die Leimnetze sehr schadigende Ab- 
resen der Tafeln, das schwierige Einpacken USW. 

So einleuchtend dieses Verfahren') in seiner Ein- 
fachheit zunachst erscheinen mag, so setzte es doch der 
Obertragung vom Laboratoriumsversuch bis Zuni wirt- 
schaftlich arbeitenden GroDbetrieb betrachtliche Schwie- 
rigkeiten hinsichtlich der Apparatur entgegen. Diese sind 
nunmehrnach langjahrigen Versuchenvonden Ingenieuren 
uberwunden, so dai3 die p r a k t i s c h e  D u r c h f u h -  
r u n g  d e s  P e r l e n p r i n z i p s  i n  d e r  m o d e r n e n  
L e i m -  u n d  G e l a t i n e f a b r i k a t i o n  a l s  v o l l -  
k o m m e n gelost hetrachtet werden darf. 

AuBer den vorerwahnten rein f a -  
b r i k m a 13 i g e n Vorteilen bergen die 
Perlen auch noch ganz erhebliche Vorziige 
bei ihrer p r a k t i s c h e n  V e r w e n -  
d u n g  in der H a n d  des V e r b r a u -  
c h e r s .  

Leim und Gelatine lai3t man bekannt- 
lich vor ihrer Verwendung erst in Wasser 
quellen. Bei der bisher gebrauchlichen 
Form der T a f e 1 n dauert das Que len je 
nach Dicke der Tafeln viele Stunden lang; 
nur durch umstandliches Zerkleinern der 
Tafeln lafit sich die Quelldauer herab- 
mindern. 

Im Gegensatz hierzu besitzen P e r - 
1 e n  den Vorteil der weit schnelleren 
Quellbarkeit, da sie dem Wasser kei ihrer 
groi3en Oberflache die Moglichkeit des Ein- 
dringens in unverha-tnismaDig kiirzerer 
Zeit gewahren. Dies kann nicht weiter 
verwundern, wenn man sich einmal ver- 
gegenwartigt, a elche aufierordentliche 
0 b e  r f 1 a c h e  n v e r g r  o S e  r u n g  ein- 
tritt, wenn z. B. eine gewohnliche Leini- 
tafel von rund 21 cm Lange, 6,5 cm Breite 
und 1 cm Dicke in Kugeln von 1, 2 oder 

3 mm Durchmesser aufgeteilt wird. Es ergeben sich 
hierbei folgende interessante Verhiiltnisse: 

Tabelle 1. 

Leirutare1 . . . . . 1 13ti,5 i 1 328 328 - 
LeimDerle v. i mm iT) o ooo5:! 26'2.500 i 0.03 t 4 i 8142 i 25 : 1 

,, v.2 ,, a> 0,0041 325UO 0,1256 4082 12: 1 
,: v .3  ,, a> I 0,0141 1 96801 0,2830 I 2740 1 8 :  1 
M a n  sieht hieraus, daB sich die Gesamtoberflache 

der Leimtafel von 328 qcm auf eine Gesamtoberflache 
von 8242, 4082 oder 2740 qcm vergroijert, je nachdem 
man eine Teilung in Perlen von 1, 2 oder 3 mm Durch- 
messer vornimmt. Diese gewaltige OberflachenvergroBe- 
rung erklart ohne weiteres die aufierordentliche Quell- 
fahigkeit der P e r 1 e n ini Gegensatz zu den T a f e 1 n. 
Wie aus untenstehendem Schaubild und der zugehorigen 
Tabelle zu ersehen ist, bildet eine L e i m p e r 1 e mitt- 
lerer GroSe b e r e i t s  n a c h  h a l b s t i i n d i g e r  E i n -  
q u e 11 u n g eine gebrauchsfertige Gallerte von rund 
40-50 YO Leimgehalt, wahrend eine Leim t a f e 1 zur Auf- 
nahme einer g 1 e i c h g r o 13 e n Wassermenge 24 Stun- 
den bedarf. 

1) Verfahren und Apparatur sind durch D. R. P. 296 522, 
298386 und 302853, Neuanmeldungen u. a. sowie durch zahl- 
reiche Auslandspatente geschutzt. 
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Tabelle 2. 
Prozentuelle Wasseraufnahme b.ei der Quellung von Leimtafeln 

und Leimperlen. 

Perlen VerhBlltnis der 
3 m m O  Wasserauf- 

010 1 nahmen 

Tafeln Quellungsdauer 

10 Min. 7 1  66 
30 13 1 112 
1 sih. 1s 160 
2 ,, 
-4 5 9  

6 7 9  

I 
-47 1 

12 .. 68 600 

1 : 9  
1:9 
1:9  
1 : 9  
1 : 9  
1:t)  
1 : 9  
1 : 7  
1:7 

Meine Aufstellung laBt deutlich ersehen, dai3 die 
Wasseraufnahme bei Perlen innerhalb der ersten 12 Stun- 
den des Quellens zunachst etwa 9 mal, spater etwa 7 ma1 
so hoch ist, wie bei Tafelleim. Diese Verhaltniszahlen 
decken sich ungefahr auch mit der OberflachenvergroBe- 
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Prozentuale W a s s e r a u f n a h m e  bei Leimperlen uod Leim- 
t a f e l n  innerhalb 24 Stunden uod 60 Miouten. 

rung 1 : 8, die sich rechnerisch ergibt, wenn man Tafel- 
leim zu Kugeln von 3 mm Durchmesser fornit. Abso- 
lute Ubereinstimmung mit der Theorie kann naturlich 
nicht verlangt werden, weil die Perlen nicht alle gleich 
groB sind. 

Fur die p r a k t i s c h e  Anwendung besagen die 
Schaubilder, daij man solche Leimperlen nicht langer als 
30 Minuten einquellen lassen darf, wenn der Wasser- 
gehalt der Gallerten das ubliche Hochstmai3 (50-60 %) 
nicht uberschreiten soll. Es steht naturlich auch nichts 
im Wege, den notwendigen Wasserzusatz abzumesseii 
und auf die abgewogenen Perlen zu geben, um uber- 
mafiige Wasseraufnahrne zu verhuten. 

Dieses unvergleichlich raschere Quellen bringt es 
rnit sich, da8 Leim und Gelatine in P e r  l e  nf o r  m 
w e i t  r a s c h e r  g e b r a u c h s f e r t i g  sind, als solche 
in Tafelform, woraus sich nicht nur allein eine betracht- 
liche V e r e i n f a c h u n g  der H a n d h a b u n g ,  son- 
dern auch wesentliche E r s p a r n i s an Z e i t ergibt. 

Die in warmen Arbeitsraumen immer drohende Ge- 
fahr einer nachtraglichen bakteriellen Zersetzung des 
eingequollenen Leimes ist hierdurch ausgeschaltet. Als 
weiteren Vorteil wird es der Verbraucher empfinden, 

dai3 er nur soviel an Leim lost, als er gerade fur den 
nachsten Bedarf benotigt. 

Schlieijlich mochte ich auf die Moglichkeit der Her- 
stellung genau e i n  g e s t e 1 1  t e r H a n d  e 1 s nia r k e 11 

fur bestimmte Verbraucherzwecke hinweisen. 
Dies gelingt dadurch, daB man die im Fabrikbetrieb 

taglich anfallenden Leim- und Gelatinesorten auf ihre 
technisch und chemisch-physikaiisch wichtigen Kennwerte 
untersucht und mit entsprechender Auswahl gleichmafiige 
P e r 1 e n m i s c h u n g e n von bestimmter Viscositat, 
Wasserstoffzahl, Gallertfestigkeit, Klebfahigkeit usw. her- 
stellt. 

Besonders vorteilhaft wird sich hierbei eine von mir 
bearbeitete kolloidchemische Methode zur Bestimmung 
des A b b a u g r a d e s von Gelatine und Leim erweisen. 
Es ist mir gelungen, zahlenmai3ige Beziehungen zwischen 
physikalisch-chemischer Beschaffenheit und A b b a u - 
g r a d aufzuhden, die ihrerseits fur die praktische Ver- 
wendbarkeit von Gelatine und Leim die gro13te Bedeutung 
haben. 

Dadurch wird es moglich sein, den vielseitigen Wun- 
schen der Verbraucher in bezug auf g l e i c h b l e i -  
b e n d  e B e  s c h a  f f e n h e i t  und V e r w e n d b a  r - 
k e i t d e r W a r e  gerecht zu werden, Spezialmarken zu 
erzeugen, die dem jeweiligen Zwecke angepafit sind. Aus 
begreiflichen Griinden ist es mir leider nicht moglich, 
die Einzelheiten meines Prufungsverfahrens an dieser 
Stelle zu veroffentlichen. 

Bei allen diesen Vorzugen fur die Fabrikation sowohl, 
wie fur die Verwendung behalten die P e r l e n  in1 
Gegensatz zii Pulver, wie erwahnt, sinnfallig das kenn- 
zeichnende Aussehen von L e i m und G e 1 a t i n e bei. 
Ihre F o r m ist derart niit der kolloiden Natur des Er- 
zeugnisses verkniipft, daB sich deren Nachahmung durch 
andere Stoffe vie1 zu kostspielig gestalten durfte. Jede 
Perle hat namlich eine kleine Einstiilpung, die sich durch 
das Zusanirrienschrumpfen beim Trocknen ebenso cha- 
rakteristisch ergibt, wie der vorspringende Rand einer 
Leimtafel. 

Zusammenfassend glaube ich wohl sagen zu diirfen, 
da13 die L e i m -  oder G e l a t i n e p e r l e n  den zweck- 
entsprechendsten GroBengrad zwischen Tafel, Flocken 
und Pulver darstellen und daij mit dieser neuen Form 
alle Vorteile der Tafeln, Flocken und Pulver vereinigt, 
deren Nachteile aber I ermieden sind. [A. 147.1 

Uber die Bestimmung des Begriffs Terpen- 
tinol. 

Von TH. MORGENSTERN, Berlin. 
(Eingeg. 11,;s. 1924.) 

Wahrend des Krieges und namentlich nach dessen 
Beendigung sind im Chemikalienhandel verschiedene 
neue Firmen entstanden, die ohne geniigende Fachliennt- 
nisse Angebote herausgegeben haben; auch die Reeilitat 
des Handels hat darunter vielfach gelitten. So wurde 
z. B. unter der Bezeichnung ,,Terpentinol" alles mogliche 
angeboten und verkauft. 

Der Deutsche Schutzverein der Lack- und Farben- 
industrie e. V., Berlin W 35, Potsdamer Str. 111, als 
alteste Vertretung des Lack- und Farbenhandels, hat da- 
her im Interesse eines gesunden Handels eine ldeine 
Kommission eingesetzt, die eine Bestimmung des Be- 
griffs ,,TerpentinoI" ausarbeiten soll. Diese Ausarbei- 
tung wird hierniit der dffentlichkeit unterbreitet, damit 
iiach Priifung etwaiger Einwendungen die endgiiltige 
Fassung festgelegt werden kann: 




